Brotchen
m
33 g Rmehy
199 Eigep
18 g Butter
19¢g Zucker
39 sap
1749 Hefe
367 g Wasser
‘Hzog\Teig
Poolish
2139 Wmen|
19 Hefe
213 9  Wasser
427 g Vorteig
4279 Poolish
447 g Wmehl|
79  Rmehl
19 g Eigelb
19 g Butter
199  Zucker
13 g Salz
273  Hefe
153 g Wasser
1130g  Teig

Aus Werzenmehl, Wa

auseinanderziehen lasst
Zweimal aufgehen lassen
Aufgehen lassen

Sser und der Hefe einen Vorteig herstellen.

Dann nach belieben portionierenlaufteiien,

Bei anfangs heiRer Temperatur ca.220°C abbacken.
Nach etwa 5 - 7 min auf 180° runterschalten.
Backzeit je nach Groge und Ofen 18 - 20 min.




