
Caipirinha Eis

Portionsgröße: 2000 / 667 g Eisrohmasse

Zutaten Zubereitung

343 / 115 g Rohrzucker Trockensubstanz mit etwas von dem abgemessenen Wasser 
klümpchenfrei mischen. Mit dem gesamten Restwasser und dem 
Limettensaft anmischen.

59 / 20 g Fruchtbase
59 / 20 g Innulin

In der Eismaschinesehr gut anfrieren. Den abgemessenen Cachaça 
erst kurz vor der Entnahme zum Eis geben. In einem geeigneten 
Behälter im Tiefkühler bis kurz vor dem Verzehr aufbewahren. Im 
Kühlschrank antauen lassen.

73 / 25 g Glucosesirup getrocknet
6 / 2 g Zitronensäure
(= 540 / 180 g Trockensubstanz)

1030 / 343 g Wasser
392 / 131 g Limettensaft (ca. 5 / 3
Limetten)
40 / 14 g Cachaca/Pitu


