zKotlovinagulasch-Krizevci”

Zutaten fiir die 57 @ Kotlovina:

- 1000g Schweinenacken

- 1000g Hithnerbrustfilet

- 700g Paprikawiirste (z.B. Nothwang)

- 300g geraucherter Bauchspeck

- 1x Paprikaampel

- Zwiebeln (Fleisch = Zwiebeln im Volumen)

- 3x Knoblauchzehen

- 500ml piirierte Tomaten

- 1x Chilischote (entkernt und fein gehackt, zum Paprika geben)

- Vegeta (Natural) (ersatzweise Pfiffikus, aber fiir Kroaten geht’s nicht ohne Vegeta!)
- Schwarzer Pfeffer (frisch gemahlen)

- Meersalz (Fleur de Sel)

- Paprikapulver (edelsiig)

- Paprikapulver (scharf)

- Brauner Zucker

- Ca.l Liter Kroatischer WeiBwein trocken (ersatzweise Griiner Veltliner)
- Schweineschmalz (ersatzweise Butterschmalz)

Anleitung:

Das Fleisch wiirfeln (ca. 3cm), die Wurst in etwa gleichgroRe Stiicke schneiden, am Vortag mit grob
gehacktem Knoblauch, Vegeta (Natural) , schwarzem Pfeffer, Meersalz, Paprikapulver (edelsiif3) und
Weillwein marinieren.


http://de.wikipedia.org/wiki/Kri%C5%BEevci_%28Kroatien%29
http://www.nothwang.com/opencms/opencms/system/modules/de.nothwang.web/resources/img/produkte/paprikawuerstchen.jpg
http://www.podravka-vegeta.de/products/vegeta-natural
http://www.reichenauer-pfiffikuss.de/shop/pfiffikuss-streuwuerze?sCoreId=83a9794634aa1e6574f0bd6c5649c509
http://translate.google.de/translate?hl=de&sl=hr&u=http://hr.wikipedia.org/wiki/Po%25C5%25A1ip&ei=dLFlT97LBdT14QSgzoiFCA&sa=X&oi=translate&ct=result&resnum=1&ved=0CDcQ7gEwAA&prev=/search%3Fq%3DPo%25C5%25A1ip%26hl%3Dde%26client%3Dfirefox-a%26hs%3D1Jt%26rls%3Dorg.mozilla:de:official%26prmd%3Dimvns
http://de.wikipedia.org/wiki/Gr%C3%BCner_Veltliner

Schweineschmalz in der Kotlovina-Pfanne schmelzen und das Fleisch und die Wurststiicke nach
und nach scharf anbraten, dann auf dem Pfannenrand ablegen.

Den gewiirfelten Bauchspeck anbraten, kleingehackte Zwiebeln mitbraten.

Den gewiirfelten Paprika mit braten, alles aufkochen lassen und gut verriihren, piirierte Tomaten
zugeben.

Mit Wasser und WeiBwein auffiillen, leicht kécheln lassen.
Zwischendurch immer wieder Wasser & Wein zugeben und reduzieren lassen.

Wiirzen mit Vegeta (Natural), schwarzem Pfeffer, Paprikapulver edelsiiB & scharf und etwas
braunem Zucker.

Lepinje, Salzkartoffeln, Spatzle, Pommes und WeiBbrot passen als ,,Sattigungsbeilage”.

Dobar tek!



