HOCHZEITSTAG KULINARISCH
PFINGSTSONNTAG, 23.05.2021

IN DER FRUH

BLANC DE NOIR VAUX
FRISCHE BROTAUSWAHL

AUSWAHL AN FRANZOSISCHER UND DEUTSCHER BUTTER

AUSWAHL AN FRANZOSISCHEM JOGHURT
CARDINALI DI BUFALA CAMPAGNA | HONIGTOMATEN
BLINI | CREME EPAISSE | N25 KAVIAR SCHRENKII RESERVE
ANCHOVIS L'ESCALA KING SIZE
TARBOURIECH-AUSTERN NO.2 SPEZIAL

GERAUCHERTER LACHSRUCKEN LE BORVO
SCHWARZER HEILBUTT GERAUCHERT

THUNFISCH SESAM GERAUCHERT
SALUMIFVARIATION

KASE VON VOLKER WALTMANN

ZUR BLAUEN STUNDE

BLANC DE BLANC 2015 BRUT FRANZ KELLER

TATAR VOM THUNFISCHBAUCH (OTORO)

NORI | OTORO VOM BLUEFIN TUNA BALFEGO | WAKAMEGEL | N25
KAVIAR KALUGA HYBRID RESERVE

LUGANA CA DEI FRATI BROLETTINO 2019

PERLHUHN

SUPREME UND KEULE VOM PERLHUHN LABEL ROUGE LE PRINCE DE
DOMBES VON MIERAL | TRUFFELJUS | FRISCHE SPITZMORCHELN |
GRUNER SPARGEL | MISO-HOLLANDAISE | BURGUNDERTRUFFEL

MAI MALBEC 2016 — VINA KAIKEN

KASE
VOLKER WALTMANN

GRAHAMS PORT 20 JAHRE



Rosmarin

Thymian

Schalotten

1 Bd Griner Spargel (wenn moglich dicke Stangen)
1 kg Spargel weil3
Honigtomaten

Salat

1 Bund Md&hren

1 Bund Radieschen

1 Bund Frihlingszwiebeln
Tomaten

Rucola

Sellerie

Staudensellerie (mit Grin)
3 Granny Smith

1 Ananas



