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Kaspress-Knodel, so wie ich sie mag.. ;)

Dieses Thema im Forum "Kochecke" wurde erstellt von zaubervati, Gestern um 19:02 Uhr.

Seite 1 von 2 2 Weiter >

Hallo liebe Grillschwestern und -brider im Herrn!

Als gebdirtiger Salzburger darf ich mich sehr wohl auch mit einer west-6sterreichischen Spezialitat hier im Forum

zeigen.
Unser lieber Grillspezi @fleischbrauner hat 2015 am Schluchtengriller OT (oder war's am Alpenschitzen OT?) leckere
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KaspreBknddel serviert.

zaubervati
Microgriller Letztens hatte ich wohl mitten in der Nacht einen deratigen HeiBhunger auf die leckere Holzhackerspeise, dass ich des

Morgens gleich an die Zubereitung ging:
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Zutaten:
ca. 1/2 Kilo Laugenbreznbrockerl
ca. 13 dag Butter
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1/2 Kilo Vorarlberger Bergkase (der Salzburger nimmt wohl eher Bierkase &)
5 Eier

5 gehaufte Loffel Mehl

1 Seidel Milch-Schlagobersgemisch 2:1

1 dag kalt geraucherter Wuidsau-Speck (oder Schwarzwalder usw.)

Abrieb einer Zitrone

2 gehackte Zwiebel

4 El gehackter Petersilie

Salz, Pfeffer, Muskatnuss gerieben

hart getrockenete Laugenbrezen (wirklich hart, wie Kndédelbrot, nicht altbacken), grob zerschnitten
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Bergkase, Petersilie, Speck
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Die Eier und das Mehl gut verschlagen.
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Milch und Schlagobers vermischen und kurz warmen

N i |
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Zwiebel in der Butter 1 8 VOlt Strlng

glasig anschwitzen .
Trimmer

Cordless, Adjustable Handle, 40
Minutes Run Time per Charge.
$39.99

m O
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..und den Speck kurz mitdinsten
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Bei den nachsten Schritten (Vermengung ¢3)) ist es notwendig, dass bei jeder neuen Zugabe die Masse (Anfang noch
sehr trocken) gut durchgemischt wird, um eine gleichmaBige Verteilung der Ingredienzien zu gewahrleisten.
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1. S & P und Petersilie samt Musanss ud Zitronnle
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2. Bergkdse dazu
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und wieder schon mischen
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3. Butter-Zwiebel-Speck
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4. dann das Ei-Mehlgemisch
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... und zuletzt das Milch-Schlagobers-Gebrau
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Wenn alles nochmal gut durchgemischt ist, mindestens eine Stunde kuhl rasten lassen.

| - r
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Dann mit feuchten Pratzen flache Laberl zu ca. 140 g formen
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Ich brate sie in Butterschmalz im Gasi auf dem umgekehrten Deckel des Petromax DO (ft12)

Save web pages as PDF manually or automatically with PDFmyURL pDﬁ;nyURL



http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

-
a4
-}
>
(S
w
(@]
a
c
=
z
>
©
O
2
©
£
S
-
>
©
| .
S}
>
©
>
C
©
1S
L
[a]
o
)
[\
)
)
[}
Nal
]
3
]
>
I
0]



http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

Save pages as PDF manually or automatically with PDFmyURL


http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

anually or automatically with PDF


http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

PDF manually or automatically with PDFm


http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

Zum Abschluss werden die Kaspressknddel in eine vorbereitete fertige gehaltvolle Gemusesuppe fur ca. 3 Minuten
zum Nachziehen eingelegt.
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So, ready to serve:
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angerichtet auf einer separat frisch zubereiteten Gemuseauflage
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Bitte sehr:

Save web pages as PDF manually or automatically with PDFmyURL PDFrﬁyURL



http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

Save web pages as PDF manually or automatically with PDFmyURL


http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

Save web pages as PDF manually or automatically with PDFmyURL


http://pdfmyurl.com/save-as-pdf?src=pdf
http://pdfmyurl.com/?src=pdf

Den Anhang 1180553 betrachten

Den Anhang 1180554 betrachten

Den Anhang 1180555 betrachten

IfL:F}Servus vom Zaubervati

Schll..lthtﬂ‘t.‘lgui“eh
Oftlinéretten

<207.2016-3\ S NSRS
4050 -Traun Justria

1 ; - " 3
L b sinn - e R E-ayﬂerlahe mafia

Ich kann allem widerstehen, auBer der Versuchung (Oscar Wilde)

migra, Spatzinder, pefra und 29 anderen geféllt das.

Boah de konn i bis DO riachn so guat wia de ausschaun.
H Wos mia oiweu dazua essen: koida Krauterrahm und an grean Solot stott Suppn, voi guat!

R
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Schen Grual,
Glnther

Eichi78
Grillkdnig DO DO

schhli'btﬂ'“isnilleh
Oftlind *Freften

<E07.2016-3\ J1 NN
4050 -Traun ustria

zaubervati geféllt das.

i

Absolut super! Das wird gespeichert und nachgebaut. Ich liebe kaspressknadl beim

boehmy

Grillkaiser i
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zaubervati geféllt das.

...des g'fallt &

Dodge
. Pitmaster N BBQ

zaubervati gefallt das.

Ja, de hatt i a gern gessn. Ich hab mal welche geschenkt bekommen, die waren von einer Frau aus Tirol gemacht -
. I glaub ich wenigstens, ich mein das war Graukas.... sehr wirzig aber gut

holledauerin
Fernsehkdéchin

zaubervati geféllt das.

Sauber, bei der Anleitung schaff ich des hoffentlich jetzt auch die Knédel zu basteln. (28

Anlachen tun mich die schon lang,
aber dann war immer was anderes.
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ottob
_ Grillkaiser

grussle

| Mitglied der Schluchtengriller Mitglied der BAM

zaubervati gefallt das.

FUr mich auch ne Portion ! S
ST

GruB3 Matthias

Traekulgriller
Grillkaiser oTG oTG oTG WSM WSM oH

4

zaubervati geféllt das.

Ja, die Dinger sind herrlich. Die gibt es bei uns sicherlich einmal im Monat. In der Winterzeit als Suppeneinlage a la
@zaubervati und wenn es im Frihjahr frischen Salat aus dem Garten gibt werden sie a la @Eichi78 als Hauptgericht
nur mit grinen Salat genossen.

Zitat von zaubervati: 1

1/2 Kilo Vorarlberger Bergkése (der Salzburger nimmt wohl eher Bierkadse @

fleischbrauner

Grillkaiser je mehr der Kase stinkt, um so besser werden die Kaspress-Knddel & &

Wie ich sehe, hasst du zu den Kdse Knddeln auch ein Bier aus der Region deiner Ex Heimat genossen Gute Wahl.
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Schoéne GriuBe ins Waldviertel E

Einsatzgerate: Napoleon LEX 485, Rosle F50 Smoker, Rosle F60, Napoleon PRO22K-LEG, Grill’n Smoke Smoking Star, Cobb Premier und Supreme,
DO0:0,74,59,0 12,51, Zubehor: ein kleiner Berg

fleischbrauner, Gestern um 19:51 Uhr #8

zaubervati und Eichi78 geféllt das.

Zitat von zaubervati: 1

Bruco
Grillkdnig

Geil ... oder noch besser ausgedriickt : seeeeehr sehr geil @ Gefallt mir (als alten Suppenkasper) wirklich richtig gut

ET

GruB3 Bernd

4

#*\ Weber OTP 57, ' BBQ-Bull® 4,5QT und Barbecook 0,7

Bruco, Gestern um 19:58 Uhr #9

zaubervati geféllt das.

MaAmmnlh Thmname s lmiimk dm mm kbl amarnila Sadam Tam ~ima Ldimamicalan ConamialiESE wn e a0
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IMICIHISUIL 111Vl1a>, DU 11iaudL ja llieieivvelc joucil 1ay ciiie Kulllialidulice opesidliital 1 aud =higi's .
Mir tropft der Zahn, da hatte ich gern mal mitgegessen.

carmai24
Grillkaiser

S 5O

Ubrigens: Wenn es kein Fleisch mehr gibt, esse ich Vegetarier! W

zaubervati gefallt das.

Boah ... das ist ganz nach meinem Geschmack!

Ich liebe diese Teile ... und jetzt habe ich Sehnsucht nach einem Bauernhof ndhe Wagrain - die Resi macht die auch
so megaklasse!!!

Da hatte ich jetzt gerne probiert ©

taigawutz o
Moderator
Mitarbeiter

Wir starten mit Vollgas ins neue Grilljahr, ab sofort gibt es fiir
Euch 10 9% Rabatt (aulker Biicher, Warengutscheine, Grillsemi-

nare und bereits reduzigrte Ware). Dazu bitte online sowie im

« Ladengeschiift den Cade: GSV-2015 verwenden. -if)
Gratiszugaben entfallen dabei. et SAMTOS
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zaubervati gefallt das.

Sehr schdon dokumentiert! Die stehen schon langer auf meiner Liste, nachdem Einweggriller die hier mal gezeigt

hatte.
A % GruB
— Balkonglut
Balkonglut
Grillkaiser
zaubervati geféllt das.
Sauber .... Kaspressknodel gehen immer.
— ".-"H.
e R
Frank
o Grillgott 5

l @

zaubervati gefallt das.
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Zum Glick hab ich schon meinen Salat gegessen @@ Ich wiird sonst noch schnell einkaufen fahren und mir deine
< Knddel nachbauen
Super , toller Beitrag!

hasi7z379
Metzgermeister

16 = Allgdiner

im SV

zaubervati gefallt das.

Kaspressknddel als Suppeneinlage kannte ich noch nicht - gefallt mir sehr gut LT

Einweggriller
Grillkaiser

16 - Allgdiner

im SV

zaubervati geféllt das.
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Sauber, Vati. Die stehen bei uns a moi wieder auf dem Programm. &g g2

de Tina

o Ms.Do-little » Gruas de Tina

*** Mitglied der BAM *** Mitglied der Schluchtengriller *** Bavarian Dutch Oven Friends ***

zaubervati geféllt das.

=T,

. % Mir lauft das Wasser im Mund zusammen ©

Hualan
Grillkdnig

zaubervati gefallt das.

Ja leck mich fett.

Da ist es. Die Dingser sehen genauso aus wie im Urlaub. Wohoo. Das wird nachgeknddelt.

edit:
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und wenn du jetzt noch ein Rezept fur Marillenknédel raushaust...

PuMod
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